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haromfelé osztalyozott, de a munka igen nehézkes volt vele. Ezt az eszkdzt
rekonstrualni tudjuk MARTON GYORGY kit(ing leiradsabol és a Makoi MGzeumban
1év0 rostarol. Tobb ladarosta kombinélasabdl all. Kerekeken jaro fels6részének
ide-oda huzogatasaval tisztitotta a hagymat. Bonyolult készitése és hasznalata
miatt nem igen volt elterjedt, alig talalhato bel6le egy-kettd itt-ott a hagyma-
kertészek kezén. Hasznalata a kdvetkez6: a dughagymat a legfels6 1ada racsara
ontik, majd a legalsé 1ada keretét megfogva a laddkat gyorsan elére-hatra tolo-
gatjak. Ennek kovetkeztében az dsszes lada mozgasha jon. A 17— 18 mm-nél
kisebb atmérdji hagymak a masodik ladanak a racsozatara esenek, innen a 13 —
15 mm-esek a harmadik ladaba hullanak, amelyb6l a 7—9 mm-esek esnek Kki.
igy az atrostalads utan a legfels6 1ddaban marad a parazs, a mésodik ladaban az
elsérend(i, a harmadikban pedig a masodrend(i apréhagyma; a zsiga pedig a sze-
méttel egydiitt a féldre hullik. (18. abra.)

I<S. &bra. Dugbagyma osztalyozo6rosta. P. 195835.

A mult szazad 90-es éveiben — mint ismeretes — nagy hagymadekon-
junktura kdszontott be. E miatt a foldnélkuli hagymakertészek Utépitkezések-
nél probaltak megélhetést keresni. Ennek soran ismerkedtek meg a triorrend-
szer(i kavicsosztalyozérostaval, amelynek Iényegében ugyanaz volt a rendelte-
tése, mint a hagymarostanak, a nagysag szerinti valogatas. Az élelmes hagyma-
kertészek felismerték ennek a rostdnak az elényét, 6s Baranyi Janos acsmester
egy a kavicsrostdhoz hasonl6 szerkezetet szerkesztett, természetesen fabol és
drotbél. A ma is hasznalt és ismert forgathatd rostat 1918 — 19-ben készitette egy
Gorbe Miklés nevezetli dcsmester, rostaja mar négyfelé szortirozta a hagymat,
nevezetesen: elsd és masodrend(i raknwal6 hagyméara, zsigahagyméra és Un. pa-

£ MARTON: im. 2.
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rdzsra. Bz a rostatipus az évek folyaman allandéan tokéletesedett és javult.

A negyvenes években mar 6t, s6t hat felé is tudtak,osztalyozni a dughagymét.

A kivetkezd méretlieket tudtdk kitlonvalasztani: az 1-es 18 mm-es atmérsjd,

a 2-es 16 mm-es, a 3-as 13 mm-es, a 4-es 8 mm-es, a zsiga 6 mm-es és a pitlesz

v. pardzs 23 mm-es. Az utébbiak sordban mar t6bb étkezési hagymat is ta-

lalunk.

A kezdeti — a kavicsrosta mintdjara készilt — dréthaléja rostafalak
mir a 20-as években feny6fabol, léceléssel késziiltek, tengelyiik, keretiik, és 14-
bazatuk pedig keményebb és teherbirébb biikkfabdél. Elkészitésitk nagy szak-
értelmet és technikai tuddst igényelt, ezért majd kizirélag dcsmesterek foglal-
" koztak a készitésével. Munkaigényességére elég megemliteniink azt, hogy egy
bordat 1200 lécbél szogeltek Ossze. A sok dtmeneti tipus kozott olyan is akadt,
amelyik szelelGvel volt egybeépitve. Am ennek a kezelése és hordozésa nehéz-
kes volt, gy hogy hamarosan divatjat is multa. Kés6bb a konnyebb szallithato-
sag kedvéért a két elsd 1ab kozé kiemelhet$ kereket szerkesztettek, igy egy em-
ber is kénnyen el tudta tolni. Minekuténa a kertészeknek a rosta csak idgsza-
 kosan kellett, és beszerzése tetemes megterhelést jelentett, helybeli acsmesterek
és parasztbutorokat készitG asztalosok maguknak készitettek és adtdk bérbe.
Atlagban egy-egy rosta egy napszdmos bérét kereste meg naponta. Volt olyan
dcs, akinek 8 — 10 rosta is 4llt a szinében. A rostikat bérbe adtak és siiriin for-
gott a virosban, ezért oldalukra hirdetéseket is festettek. Igy pl. a Néprajzi
Muzeumban 1év§ rostara, amelyet Seb8k Pal asztalosmester készitett, ezt pin-
galtdk: ,,SebGk P4l miibutor asztalos, Kossuth utca 4., Menyasszonyi butort
készitek. Régi butorok atalakitasat jutdnyosan vallalom.”

Azok az dcsok, akik szelelSrostakat is készitettek, a kovetkezdk voltak:
Kéadar Janos, Kurucz Janos, Balds Jézsef és Csala Ferenc.

Az btvenes évek elején, amikor elészor meriilt fel a hagymanak termel6-
szivetkezeti termeltetése, felvetGdott, hogy ilyen rostakat a budapesti Lada-
gyarban készittessenek. Csala Ferenc Acsmester egy mintat vitt fel magaval,
hogy ott a szitkséges tthaigazitasokat megadja, de a sorozatgyartiasbdl nem lett
semmi. A rostalast ma a termelészovetkezet a csépl8gép megfelelé rostainak
a kicserélésével végzi el.

A nagyobb hagymatermelGk — a gabondhoz hasonléan — dughagyma-
jukat nem a széllel, hanem gabonaszelel6rostahoz hasonlé rostdkon tisztitottak
meg. Mivel ez kevéssé volt keresett, ezért alig egy-kettdt taldlni belSle az oszta-
lyozérosta-készité dcsmesternél. A hagymakertészek zome a dughagymat egy
széljarta helyen a kaskajabdl ponyvara ontotte és igy tisztitotta.

31. Dughagyma sorlazité. Makd, Csongrad vm. Litsz.: 64.24.22. Gémbvasbél
készilt kétagn, roviduyelli eszkoz. Nyele esztergilyozott. H.: 34 em. Lazité
fogdnak mélysége 7 em.

32. Dughagyma sorlazitd, egydgit. Maké, Csongrad vm. Ltsz.: 64.24.23. A nyél-
hez koplisen erssitett levélformaja sorlazité. A lazité segitségével elérhets

"~ mélység 11 cm. H.: 97 cm.

33. Rosta, foldrosta. Makéd, Csongrad vm. Ltsz.: 64.24.24. Oldala hajlitott fe-

- ny6fa. A kéz szamara két téglalap alakt nyilds. Szitdja vasdrothdl késziilt,
amelyet alul még atlésan drétokkal erésitettek meg. Atm.: 45X 45 em. Ké-

- regm.: 15 cm.,

34. Tolérosta, posztds rosta. Makd, Csongrad vm. Litsz.: 52.28.1 — 4. Makéi Mu-
zeum tulajdona. Fabdl késziilt: az allvinyan levs forgathaté fakerekeken
két egymasba illeszkedd rosta talalhaté. Posztds rostanak nevezik, mert
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Posztds Ferenc dcsmester készitett eldszor ilyent 1900 koriil. H.: 100 em.
Nagyobbik rosta dtmérete 89x 54 cm. Kisebbik rosta dtmérete 823 49 cm.

35. Rosta, oszidlyozdrosta. Makd, Csongrad vm. Ltsz.: 64.24.45. Biikkfa vdzra
puhafa deszkakkal rdszegezett boritds zoldszinii olajjal festve, oldalainak
feliratat a fentiekben ismertettiik. Ot felé osztilyoz, mindkét oldalin két-
két nyilds, aljan az értéktelennek nevezett zsiga hagyma hull ki. Téglalap
alaki felonté garatja és forgathaté karja a végén van. M.: 120 cm. Rosta
hossza: 169 cm. : :

36. Rosta, szeleld rosta. Makd, Csongrad vm, litsz.: 64.24.44. Puhafa deszkabél

késziilt szekrénye, lapitszeri, szelel6karjainak félkorszertien kidllé badog-
lemezzel védett fedéje van. A szelel6lapatokat vashajtékar mozgatja, a tég-
lalapalakd garatra vasrudakbdl valasztékat szereltek. ElsS két 1aba kozé ki-
emelhetd kerék helyezhets. Kus Gyorgy dcsmester készitette a 40-es évek
elején. M.: 102 cm, Sz.: 117 cm.

Dughagyma szdritdsa

A hagymat jellegzetes makéi médszerrel két-, illetve hdrom év alatt ter-
melik. Minden termeld szaritja dughagymdjit. Valéjaban ennek a fajta hagy-
matermelésnek a sziritds a lényege, ilyen forméan egyediil itt termesztenek hagy-
mat harom éves tenyészidével. Csak az igy h8kezelt hagyma nem bdrdsidik fel.
A hagymaszaritis a miltban a kertésznek hosszadalmas téli elfoglaltsédga volt,
nagy munkaigényessége mellett még a lakdszoba leveg§jét is szennyezte; ma
ugyanezt az eredményt a dughagyma villamos-h&kezelésével érik el.

A szobaban felallitott hagymasziritéracs a miltban a makéi hagyma-
kertész felszerelésének egyik jellegzetes darabja volt. A bubos {616 rdcstarté kam-
pokat szeveltek, szogekre lancokon harom farudat, szarufdt erésitettek a mes-
tergerendéra, vizszintes helyzetben. Erre teritették ra a nddracsot, amelv 2—3
m-es hosszusagu nddszdlaknak egymasmellé valé csomézasaval késziilt. A nad-
ricsot a kertészek szomszédjaik segitségével maguk készitették, de az &szi pia-
cokon is lehetett ilyeneket vasarolni.

Az els§ raknivalé dughagymét november 15— 18-a kézott szoktik fel-
tenni, a kovetkez8 két hét mulva a masodikat. Ha gy itéli meg a kertész, hogy
kevés a dughagymaja, akkor még a harmadikat is felteszi szaritani.

A hagyma osztilyozisa és szelelése utan a szaritis elStt a hagymacsaldd
a hagymat még kiilon is felvdlogatja: kidobalja a vagottakat, hibdsakat és lisz-
kosoket, hogy a tébbi hagyma is meg ne romoljék.

A dughagyma rakdsig ricson marad. Gondozéisa mindossze a jobban szé-
radtak Osszetolasabél és az ij hagymanak a szétteritésébdl all. Egészében két-
szer forgatjik meg, eldszér januar 25-én, Pal forduldsakor, masodjira egy hé-
nap milva, aztan mar csak akkor nytlnak hozza, amikor az id§ a rakdst meg-
engedi.

® A hagyménak a récsrél valé leszedése nagy szennyez8déssel jir egyiitt.
Ezért ilyenkor a szobabdl a konnyen kivihets batorokat és holmikat az udvar-
ra szdllitjik, a nem kivihetéket rongyokkal takargatjik le. A hagyma nagyjit
hagymahazéval lehtizzdk, amit igy nem tudnak leszedni, azt a rdcs leeresztésé-
vel érik el. A foldon a hagymat 6sszes6prik, majd kosarakba rakva az udvaron
az osztalyozo rostaval osztalyozzak, illetve Gjra kiszelelik, hogy a hagyma tisz-
tén keriiljén a foldbe. A hagyma foldberakasa akkor haladés, ha a fejek tisztak.
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37. Hagymaszarit6 racs, rdcs. Makd, Csongrad vm. Litsz.: 64.24.37. Nadbdl ké-
sziilt, madzaggal nyole sorosan kotott. Mérete 200X 200 em.

38. Hagymatold, told. Makd, Csongrad vm. Litsz.: 64.24.36. Tol6része téglalap
alakd fabol késziilt, amelynek az alsé vége rovitkolt, nyele esztergalyo-

zott, és még szog is erdsit a laphoz. Gabona és hagyma forgatdsahoz hasz-
naljak.

Hagymatdrolds

A hagymatarolasnak nincsenek ugyan eszkozei, szerszamai, mégis par
szoval meg kell emlékezni a hagyma térolasanak néhany mdédjardl is. A hagy-
ménak a nagyjat Gsszel értékesitették a hagymakertészek; ha az 8szi értékesi-
tést nem talalték kifizetének és volt kitartdsuk, akkor taroltak a hagymét,
ahogy itt mondjak: szalmadgyat vetettek neki. A szalméit vastagon a f6ldon el-

ST i
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19. dbra. Hagymatarolas szalmadgyon. F. 132.536.

teritették és a bevmlesztett hagymat egy méteres szalmaréteggel fedték be. Az
dgyds oldalainal is 60 cm-es szalmaréteget sulykoltak le. Ez a szalmavastagsig
azért volt sziikséges, mert meg kellett akaddlyozza a hagyma parolgasénak
visszacsapddésit; ez a vastagsiag makéisan szélva, — a pdrdt kilizia. A kisebb
termelSk a hazuk melletti kis szinben taroltak a hagyméjukat, ott is vastagon
leszalmaztak, hogy a fagy ne érje: (19. dbra) A kisebb fagy nem is rtott, mert
,,ha nyugton hagytak és nem mozgattik, akkor magatél kijézanodott.”
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Koztestermények

A fold termGerejének koztes novényekkel torténs kihasznalasa a belter-
jes kertmiivelés egyik legszebb példija: ez a makéi hagymatermesztési médnak
is jellemzd velejardja.

Igaz, a koztes miiveléséhez hasznalt eszkozanyag nem tartozik a makéi
hagymatermelés eszkézanyagaba, ismertetése mégis célszeri, mert fényt vet
a hagymatermelésnek legrégibb idejére. SzirBrr MIrLOS is megemlékezik a koz-
testerményekrél, amelyeknek nagy a gazdasigi jelentdségiik.

A hagymanak egyik leggyakoribb és legrégibb koztesterménye a kuko-
rica. ,,Az én emlékezetem szerint kukoricit mindig tettek”, mondja a ma 85 éves
Szilagyi Imre hagymakertész. A kukoricaiiltetéshez itt Makén furut, azaz iilte-
t6fat hasznalnak. A furu hasznilata haziankban altalanosan elterjedt, kiilono-
sen, ha a kukoricat fétozzdk, azaz mar valami massal betiltetett foldbe iiltetik.
A kukoricdnak az iiltet6faval valé iiltetésérsl Banassa IvAn is tudésit.?? O is-
merteti a hazai eléforduldsa mellett hasznalatanak kiilfoldi vonatkozéasait is.
Errdl az iiltet6 modrél emlékezik meg TarAcs Lagos is.3 Mindkét szerz§ az
iiltet&fa hasznilatira nézve megyegyezik abban, hogy az csak ott elterjedt, ahol
. kisebb teriileten vagy koztesként termelnek kukoricat.

Makén a kiztes kukoricat minden negyedik hagymasorba lépésre rakjak
le. Az iiltetSfa alsé végétdl altaldban 10 cm-re botot, vagy zsineget huznak,
bogy a mag mélyebbre ne keriiljon, kiilonben az ott elkotlésodik. A kukoricat
itt altalaban akkor iltetik, amikor a hagymaénak a sora mar meglatszik. Makén
az un. korai fajtakat kedvelik, koztiikk makdiasan szélva a putyikukoricdt, az
aranybdnyait, ma pedig itt is jobbara a hibrideket. Vetése utdn mindjart meg-
kaparjak a hagymat is, mert a gyakorlat az, ha nem poroljak el a kukorica he-
lyét, akkor azt a ,,varnyu kiszedi, mert olyan kitanult az a varnyt, hogy minden
lAbnyomot meglat és mar szedi is ki a magot.” Mivel a kukorica vetésének ilyen
kimédolt gyakorlata van itt, sokféle iiltetGfaval is taldlkozunk a hagymakerté-
szeknél. Némelyik természetes fadg, amelynek az egyik végét elhegyesitik, van
olyan, amit a bognar készit és fogéja a furéfihoz derékszidgben illeszkedik.
A Néprajzi Mizeum gyfijteményében négy darab képviseli a makéi kukorica-
iiltets botokat.

A kukorican kiviil jelents koztestermény még a gyokér-zoldség, a sdrga-
répa és a piros- vagy céklarépa. A z6ldségmagot hagymarakaskor vetik el a hagy-
mavetésnél is hasznalt apré-magvet&géppel. Minden mésodik sorba gydkér és
sdrgarépamagot vetnek, és csak minden 6todik sorba céklarépamagot. Miivelésiik-
hoz a szant6foldi kapasmiivelésben hasznalt eszkozokon kiviil csak a gyokér
kiemeléséhez kell specidlis 4s6. Az idevald asét a kertész és a kovaes egyiittes
- munkdja hozta létre. A jé 4s6nél az a 1ényeges, hogy lapja konnyfi, j6l élesit-
. het6 és nagy feszitést biré acélbdl késziiljon, megfeleld hosszu és szélességii le-
gyen; ha széles az 4s6 pengéje, akkor sok f6los foldet feszit, ha meg nagyon kes-
keny, akkor elkeriili a gyokeret vagy elvigja. Nyakanak és kopiijének nagyon
erésnek kell lenni, hogy birja a feszitést. Ezért késziil a j6 szerszam a legjobb
acélbbl. Az dsékat tipizélva — fejlédést, ésszeriisitést figyelhetiink meg. A hi-
rom 4sétipus igy fest.

Az els6t a masodik habortig, a masodikat még ma is hasznaljik. Ez

2 BarAassA: im. 130 — 132,
30 Tar4ics L.: Az iiltet6fak Magyarorszagon. Ethn. LXXIV. (1963) 358 —364.



A makoi hagymatermesziés eszkézanyaga 151

20. dbra. Gyokérkiasé tipusok

21. dbra.
Gyorékotozés pétlibe. F. 187117.

utébbi a legelterjedtebb a hagymakertészek kozott. A harmadik tipus még

csak kisérletnek szamit, hasznilatdval még csak a nagviizemi gazdasagokban

kisérleteznek. Ezt a hajlitott, éles, esoroszlydhoz hasonlé vagdélt gerendelyre
szerelik fel, négy léval vagy traktorral vontatjak. Ha szedéshez megfelelS ké-
zier§ van, akkor két kisholdat felszednek vele egy nap alatt. (20. dbra)

A gyokérzoldséget a makéiak kiilonleges gyokérkotdszékkel készitik fel

a piacra. Hasznalatandl a pucolt gyokérzildséget a székbe rakjak be mindaddig,
mig az a szék pereméig nem ér. Majd a vajatba illesztett hajlékony fiizfadgat
osszeillesztik, és azt a furénak lyukas részében megrogzitve elkezdik csavarni és
szorftani a huzédeszkén. A deszkat utébb kiveszik, a gizst meg a flizfakotél ala
tlirik. A gyokérkotés rendszerint férfimunka, mert a gizs meghuzasahoz erd
kell, a pucoldst a csalad néi és gyermektagjai végzik. (21. dbra)

39. Kukorica iiltets bot, kukorica rako furu. Maks, Csongrad vm. Litsz.: 64.24.38

Derékszoghen meghajlott természetes fadg, vége kihegyezve. A fanak
a kérgét lehantottak és simara eldolgoztak. H.: 84 cm.

40. Kukorica iiltet6 bot, kukorica raké furu. Makd, Csongrad vm. Ltsz.: 64.24.
39 —41. Mindhérom iiltetSbot egy tipusba tartozik. Faragott hegyben vég-
z6dik, a kéz szdméra derékszogben raszogelt fogét talalunk. Hosszuk 65 és
78 cm kozott valtozik.

41. Gyokérszed§ asé, gyokérdso. Makd, Csongrad vm. Ltsz.: 64.24.42. Finoman
kidolgozott keményfa nyélhez kopiisen, landzsaszeriien kiképzett dsdlap
csatlakozik. A koplibe vert vasszeg felett a 1ab részére vaskengyel szolgdl.
H.: 127 cm. Asélap h.: 29 em. Szélessége: 7 cm.

42. Gyokérkotészék, ghzshuzé és hazddeszka. Makd, Csongrdd vm. Ltsz.:
64.24.1.1 — 3. Keményfabdl késziilt négy tomér labbal, a hosszanti lap ko-
zepén vilyuszerli mélyedéssel. A labakat fabetét és vaspantolds erdsiti meg.
A gtizshtzd fogérésze derékszogben, csapolassal illeszkedik a nyélhez,
amelynek als6 harmadéaban atfart lyuk van. A hdzédeszka a gyokérkots
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székhez illeszkedik, annak fels§ feliiletét takarja. Szék méretei: M.: 35 cm.
Sz.: 49 ecm. Faré h.: 54 cm. Fogdjadnak hossza: 38 cm. Huzddeszka atmé-
rete 25X 31 cm.

Talicska

A hagymatermelés eszkozanyaganak a felsorolasandl feltétleniil meg kell
emlékezni a hagymakertészet elengedhetetleniil fontos szallitéeszkozérdl, a ta-
licskardl is. ERDEI FERENC szerint a talicska a belterjes gazddlkodas els§ fecs-
kéjének tekinthets. A Janoshalma kérnyékén mi'k6d6 gytimolestermel8kre tett
eme jellemz§ megjegyzése Makéra is érvényes, itt is hagymakertészek kezdték
el hasznalni az itteni hagymatermeléssel foglalkoz6 zsellérek is arra kényszeriil-
tek, hogy a rendelkezésiikre 4116 kis bérelt vagy sajat f6ldjiitkon minél belterje-
sebben gazdilkodjanak. Ezek tobbségiikben foldnélkiili szegényparasztok vol-
tak, iga nélkiil. Talicskdn hordtédk haza termelvényeiket, de ezen széllitottak
arujukat a piacra is. A hagymakertészeken kiviil a kofak is talicskéztak. Elter-
jedt volta Tére FERENCnek A makai talicska c. munkajabdl®tis kit{inik. Az elss
habor el6tt kb. 9000 talicskat talalunk Makén; a kiilteriileteken, a szegényebb
negyedekben majdnem minden héznal volt belSle, de volt olyan 8 —10 taga
csalad is, ahol a csaldd minden egyes tagjinak volt talicskdja. TéTH FERENC
kozlésébdl az is kideriil, hogy a multban a talicskdkat a helyi Majsai csalid ké-
szitette. Majsai Palrdl annyit tudunk, hogy a milt szazad 70-es éveiben kolto-
zott Makéra HédmezGvasarhelyrdl, eredeti mestersége bognar volt és letelepe-
dése utdn par évre mar csak kizd Glag talicskakészitéssel foglalkozott. Mester-
ségét ma utédai folytatjak. 15— 20 km-es ki-zetben termékeik mindeniitt meg-
taldlhatdék. A talicska hasznalata az els vildghédbori 6ta egyre inkdbb hattérbe
szorul. Ahol mar tonkrement, ott Gijat nem véasaroltak, szerepét teljes egészében
a kerékpér vette at. (22. dbra)

o S

a makoi piacon. F. 187108.

22. dbra. Talicskak

A T6rH F.: A makai talicska. EA 40 p. 1952. 25 —26.
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43. Talicska, majsai talicska. Maké, Csongrad vm. Litsz.: 64.24.35. Deszkabdl
késziilt, rakodé feliilete téglalap alak, eliils§ és hatsé oldalan két-két kam-
posszog, amelyekhez sz4llitédsnal a lekotd zsindrt erdsitették. Kereke fakiil-
185, vas raffal. Oldalait leginkabb z6ld szinfire festették. H.: 165 em. Lad4-
janak magassédga: 20 em.

A makdi hagymatermesztési eszk6zok megirdsanal elsGsorban a Népraj-
zi Mizeum és a Makdi Muzeum gazdag hagymatermesztési anyagdra tdmasz-
kodtunk. Az eszkozok bemutatasa csak a termelés technikjinak részletes le-
irdsdval egylitt érzékeltethets. Az eszkozokhoz kapesoldds termelési technikai
anyagot Makdn helyszini adatgy(ijtés alkalmdval irtam Ossze. Az elmondottak
nagyrészét magnetofonszallagra rogzitettem, innen a téjnyelvi elnevezések és
kifejezések gazdagsdga. Munkim elkészitésénél sok segitséget nydjtott: Erdei
Ferenc, Erdei Sandor és Szilégyi Imre hagymakertészek, Schoberl Gyorgy gé-
pészkovices, Kiss Antal géplakatos, Kédar Jénos és Csala Ferenc dcsmesterek,
és nem utolsésorban Koposdi Vera volt makéi mizeumvezets, akiknek eziton
is koszonetet mondok szives segitségiikért.

‘ Boross MARIETTA
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GERATE DES ZWIEBELBAUS IN MAKO

Die Gartnereiwirtschaft von Maké bildete sich im 18. Jahrhundert heraus. Zu
dieser Zeit wird erstmalig erwithnt, dass Maké die umliegenden Stiadte mit Gemiise und
Zwiebeln versorgt. Der auf den Marktbedarf bedachte Zwiebelbau grésseren Umfangs
gewann um 1880 grossere Bedeutung. 1886 wurden von Maké bereits 17 Wagonladungen
Zwiebel geliefert. In den folgenden Jahren stieg die Ausfuhr sprunghaft an.

Die Géartnereiwirtschaft ging von den sogenannten ,,Gemiisebdéden’ aus, die in

der unmittelbaren Néhe der Stadt lagen. Auf diesen Feldern hatte man frither schon fiir den
Hausbedarf Zwiebel gebaut. Als die Eintriiglichkeit des Zwiebelbaus stiitig wuchs, wurden
auch an Stelle der zugrunde gegangenen Weinggirten Zwiebel und Gemiise gebaut, ja zum
Teil sogar die tragenden Reben gerodet, um fiir den Gemiisebau entsprechende Aclkerbé-
den zu gewinnen. -
Uber das Aufkommen des Gemiisebaus, iiber seine wirtschaftlichen und sozialen
Voraussetzungen sowie Beziehungen bieten die anschléigigen Arbeiten von F. Erdei Auf-
schliisse. Hier sei nur erwidhnt, dass die Gédrtner, die Zwiebelbauern — wie in ganz Un-
garn — auch in Maké vor allem nicht aus den Reihen der grisseren Landwirte, sondern
aus der Schicht der Héausler (Hintersassen) und Kleinbauern (Zwergbauern) hervorgingen.
Diese begannen mit dem Zwiebelbau auf den kleinen Ecken, die ihnen in Form des Natu-
rallohnes iiberlassen wurden. Das kleine Ausmass ihrer Felder nétigte sie auf diesen Ge-
wiichse zu bauen, derer Ertrige ein moglichst gutes Auskommen gewilhrleisteten.

Die besondere Art des Pflanzenbaus bewirkte die Herausbildung besonderer Ge-
riate. Die Abhandlung zihlt diese besondere Geriitschaft des Zwiebelbaus auf und
schlidert die mit den einzelnen Geriten insbesondere zusammenhingende Produkstions —
technik. Die fiir den Zwiebelbau gefertigten, den besonderen Bediirfnissen sinnig ange-
passten Geriite beweisen die Findigkeit der Gemiisebauern von Maké. Einedes Gerit wurde
der besonderen Anbautechnik der Zwiebel angepasst und wurde ausschliesslich in diesem
Produktionszweige verwendet.

Sajté6hiba helyesbhitése

A Néprajzi Ertesit6 el6z8 évfolyamaban (XLIX. 1967.) a kozolt MNA térképek
kozott az 55/1 A szarufa gyakoribb alatamasztasi médjai a szazadfordulén c. térkép jel-
magyardzataban sajnélatos nyomdai hiba folytén a lap jobb alsé sarkéban levé négy kis
abra térképjele felcserélddott. A jelek helyes elhelyezése a kivetkezd : feliil a zold vizszin-
tes vonal balra, a fekete tires kocka jobbra keriil, az als6 sorban a zold pont és a fekete t61-

tott kocka szintén helyet cserél.
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